Apéritif de bienvenue a 20h00
1 coupe de bulles, coulis de framboise et amuse-bouches

Tatin de foie gras, cresson au vinaigre de mangue

Cassolette de saint jacques flambé au rhum vieux
Trou de I’an (sorbet griotte et guignolet)
Brochette de chapon au vin jaune et morilles
Ecrasé de pomme de terre au morbier et cannelé de potimarron

Assiette de fromage bourguignon et sa salade aux noix

“Wlossells

Assiette gourmande

(poélon mont blanc, coque choco noisette, verrine yuzu et mandarine, pasteis de nata)
Cafe
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Musicale avec DJ (fin a 3h00) et cotillons
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Vente de boissons au bar
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Possibilité de réservation de chambre pour 60€ avec petit déjeuner
Réservation totalité obligatoire

Paiement par virement ou chéque (a I’ordre de “Alves traiteur”)




